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CONSERVAGAO DE PRODUTOS EM FRIGORIFICO

H4 muitos produtos como principalmente hortaligas,
frutas e ovos, que abundam em certas épccas do ano e
escasseiam em outras, causando assim altas e baixas de
precos Quando um deles estd com preco alio, é porque
niio pbde ser produzido nessa ocasiio. Desta circunstincia
e também dos transportes demorados e a longas disténcias,
advem a necessidade da boa eonservagio. O mais impor-*
tante € conservarem-se os extessos de produgio, para 2pro-
veitarem-se os bons pregos na época da escassés.

O melhor meio de conservagio désses produtos é o frio.

Agiu, portante, acertadamente o Govérno do Estado
em inatalar seu magnffico entreposto frigorifico em Vit6ria.

A refrigeracio interrompe ou diminue a atividade
dos agentes deterioradores; diminue ou impede a evapo-
racio e conserva a suculéncia, o cheiro, o sabér e as qua-
lidades organolépticas e nufritivas do predute eomo se
éle fosse fresco.

Entretanto, logo apés ter éle safdo do frigorifico,
estd novamente sujeito A rdipids deterioracio.

PARA TEREM-SE BONS RESULTADOS NA
CONSERVACAQ A FRIO, sio necessirias diversas pre-
caugles a saber:

a) O produto deve entrar no frigorifico em perfeito
estado. Frasco, limpo, sem amassaduras ou contusfes ou
rachaduras.

b) Embalagem em ecaixas ou cestos préprios com
fendas suficientes para a fécil penetragio do ar e do frio.

¢) Com o grau de maturagio ou desenvolvimento,
bem aproximade daquele em que é usado para consumo
(excete mamio, banana, abacate, mapga, etc.)

d) Selegio bem feita quanto a tamanho, aspecto,
maturagio e frescor.

Vejamos alguns detalhes do preparo dos produtos
para o frigorifico.

CITRUS : (Laranjas, limas, lim8es): Colhér, cor-
tando o peddnculo bem rente ao fruto com tesourinhas
préprias, sem ofender a casea.

Nio deixar cair a mais de 30 cm. de altura. Lavar
em duag dguas, firando delicadamente com escova fina,
todo o sujo da casea, enxaguar na segunda dgua contendo
esta um desinfetante inoddro, como Borax ou Metaborato
de Sédio ou Permanganato. Logo depois, secar na sombra *
rapidamente e encaixotar.

HORTALICAS: Colhér as mais limpas possfvel.
Se estiverem sujas, lavar e escorrer bem a dgua na som-
bra, eneaixotar e transportar ripidamente para o frigorifi-
co. Nenhuma hortaliga, como as frutas, conserva-se bem,
se for amassada, ou ferida, seja ma colheita, seja no trans-

porte,

OVOS: Devem ser frescos (de dois ou trés dias
no méximo), limpos e de casca perfeita, Oz ovos mio po-
dem ser lavados, senio para o consumo imediato. Para se
obterem ovos limpos é precigo, terem-se os ninhos renova-
dos freqiientemente e fazer-se a colheita védrias vezes por dia,

EMBALAGEM — B copdenada a embalagem de
frutas e hortalicas em sacos. &Isa-&e o saco 30 para ce-
nouras, aipim e batatas.

Um bom tipo de g.ixa. para frutas, tem 70x35x30,
feita de tdbuas leves e com aberturas de Z a 3 cm. entre
elag para o perfeito arejamento.

Para hortalicas podem-se usar também cestas de ta-
auara t6das com as mesmas dimensdes (eérea de 50 em.
de didmetro por 70 de alturs no méxime), Quante ‘maior
for a caixa ou cesta, mais dificil serdi de manejar e mais
prejudicial & conservagio dos produtos.

PRODUTOS ESTRAGADOS — Nenhum produfo
estrsgado ou comegado a estragar, conserva-se no frigori-
fico. B inttil portanto insistir com frutas bichadas, racha-
das ou amassadas e velhas; ovos rachados, velhos ou sujos ;
hortalicas maltratadas na colbeita no sol ou na viagem.

SAINDO DO FRIGORIFICO — Os produtos de-
vem ser logo consumidos ou vendidos, porgue, muitos de-
les estdo sujeitos A rdpida deterioracgio,
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Noticias e Comentédrios
ANIVERSARIAM em JUNHO :

O sor. Alcen Mério de Castro, Con-
tador desta Escola; Oscar da Costa Cir-

ne, Belino José Peixoto, Adao Pionte-

kowestky, Antonio Teles da Silva, Jofio

Carvalho de Souza, Joaquim Patricio,
Reinaldo Dalcomo, todos servidores desta
reparticdo,

Os alunos: Aleides Altoé, Dercy Sil-
va, Dirceu Jorge da Silva, Francisco Go-

mes de Souza, Arnaldo Pereira de Sou-
za Sobrinho, Norberto Rogério dos San-

tos, Antbnio Justiniano da Cruz, Durval
José Zaché, Erasmino José de Oliveira,
Aguilberto Nunes da Cruz, Darcy Ber-
tollo, Daniel Mé4ximo de Moura, Elias
Severino Gomes, José Anténio Morais
Pinto, Silvério Altoé, Antdnio Nardy,
José de Anchieta Trancouso, Cyrio J orge
da Silva, Djalma Nardi de Morais, El-
pidio José Lucas.

Em julho :

Margarida: Maria Castro, Auxiliar
da Contadoria déste educanddrio :
Maria Gasparini Casotti, Anténio Rodri-
gues de Oliveira, Elias Paulo da Silva,
Eufriasio Rodrigues de Oliveira, José da
Silva e Jodao Bulian, todos servidores des-
ta repartigio.

Os alunos: %dson Carreiro Leite,
Henrique < Carlos Koperschimidt, Wilace
da Mota Pimentel, Alfredo Ernande Teles,
Itamar Moreira da Fraga, Anésio Ballianz,
Gaspar Ribon, José Delorges Simaoes, Mer-
cilio Lourengo da Vitéria, Argentino Car-
doso da Silva, Valmir Ribeiro dos Santos,
Aylton Picinalli, Valdemar Meneghelli e
Welington Atadeuw de Oliveira.

A -todos os aniversariantes de Junmho
¢ Julho, os votos que o «O Cultivador»

lhes augura, de muitos anos de aventura,
e crescenles felicidades.

Maio e Junho de 1953

Festa da Padroeira da Fscols

' Como mos anos anteriores, realizou-se,
a 24 de Maio de 1963, a festa de Nossa
Senhora Auziliadora, padroeira e proteto-
ra da Escola Agrotécnica do Espirito Santo.
Ezxeculuram-se duas missas, uma as
7 horas da manhd e outra as 9 horas. Na
primeira, comungaram mais de 200 pesséas,
tendo feito sua Primeira Comunhio 3
jovens filhos de fumciondrios da Escola.
A segunda Missa, cantada pelo coral
do Semindrio Serdfico «Sdo Francisco de
Assis», de Sania Teresa, foi bastante con-
corrida. s
Apés a missa das move, houve leildo.
As 13 horas, desfilou a procissio, a-
companhada por cinticos e pela Banda Mu-
sical desta reparticdo. _
Ainda @ tarde teve lugar a exvecugdc
dum bem elaborado pragrama de compe-

ticoes desportivas, entre equipss de aluncs
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“O CULTIVADOR” é um érgdo de di- s
vulgagdo mensal de ensinamentos e moticias b
~ sdbre a Agricultura, Pecudria ¢ Indusirias Ru- E'"'
rais. ' 3

Destinado a atender as classes produto-
res do Estado do Espirito Santo, constitue por
assim dizer o lraco de wumido que as liga &
Escola Agrotécnica do *Espirito Santo’”.

Sdo seus colaboradores os professores e
funciondrios esta Escola. '

“O CULTIVADOR” aceitard com satis-
Jagio as consullas dos lavradores e de todas as’
pessbas interessadas no mdgno problema da
1 producdo. i

_ Assinatura Anual — CR$ 20,00.
' CORRESPONDENCIA

Redacgao de O CULTIVADOR”
Escola Agretécnica

S&o Jodo de Petrépolis

Estado do Espirito Santo
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CRIMES DO

SECULO ATUAL

(Palestra lida para os alunos, na reuniio geral de 27-5-53 por Ténisson H. Matos)

O nosso século, tdo rico de progresso mate-
rial, estd se ausentando, a passos de gigante, do
espiritualismo.

Nageeram muitas invengdes, que vieram colo-
ear o homem em ambiente de bastante conforto.
Vieram os aviges, o radio, a televisio e muitos
outros objetos de uso, trazendo & humanidade,
aquilo que, hi alguns snos atrds, era compieta-
mente desconheeido.

Ultimamente, verificou-se uma verdadeira
revolugio clentifica, com o advento da boraba a-
témiea. J4 temos também o avido de propuisio
a jato.

Tuda isto representa uma considerivel soma
do trabalho paciente dos pesquisadores da ciéneia,
em busca de novos rumos.

Todos os ramoe cientificos estio cheios de
inzompardvels invengdes modernas, dando-nos co-
mo resultado, mais conférto material e meios de
anmenvar os produtus do comércio.

B confraste com éste quadro de coisas, a-
parece aos nossos olhos o atrazo do aperfeicoamen-
to individnal, espiritual, constatado pela manifes-
tagdo em todos os atos da vida.

Ha quem afirme, sem receio de contestagdo,

que <«Deus é um mito, e que isto de religido, é

atrazo». Verdadeiro absurdo.
Como poderia existir obra sem autor, e eria-
tura sem eriador ?

Acorreram os homens & procura de tanta
coisa supérfula, que chegaram até a renegar as
mais duras verdades da conciéneia.

Despretigiaram, por compieto, as priticas do
bem e da verdade, e constituiram um ambieate
de desassosségo, em tdérno da vida.

Por que tanta inquietagfo ?
Simples sua resposta: porque, procurando

usufrir os beuns materiais, se afastaram completa-
mente da verdadeira fonte da wvida.

O que se pensa e se faz, hoje em dia, é com
o objetivo de aumentar fortuna, acumular dinhei-
ro, custe o que -custar, sain donde sair. Os mé-
todos empregados para tal fim sdo os mais absur-
dos e desumanos.

O resultado vemos agora: ninguéii se en-
tende. Paira por s6bre a Terra uma nuvem de
desconfianga, de inseguranga e de terrer, a ca-
minho do objetivo fatal, da destruigio do homem
pelo préprio homem.

A vida simples, sadia e bela dos campos es-
td ee. desfigurando com o propésito alimentado
pelos habitantes rurais, de se irem para os gran-

des centros urbanos, aumentar, avolumar o é&rro,
sobrecarregar as responsabilidades governamentais,
gacrificar ainda mais a vida.

J4 se fala 2té em viagem & lua e a planetas.

Quem sabe, se breve nio havera alguém com
destino ao Céu, para eonhecer a Deus ?

Os pmce;seos empregados, por uma conside-
ravel parcela de homens, para explorar seu seme-
thante, =io,0s mais Gl‘UéIS ardilosos e desonestos.
B é assim mesimo que éles conseguem realizar se-
us intentos de se projetarem na sociedade moder-
na, a custo do sacrificio alheio.

A par com tudo isto, vieram as ideologias,
tais como Nazismo, Facismo, Comunismo, etc.
Elas sio inimigas ferrenhas umas das outras.

Temos também a nossa democracia, gue es-
t4 envolvida em incompardvel confusfo, desvian-
do-se de sua ftrilha para servir de meio, de recurso
legal para a prdtica de ilegalidade, para o semeio
da confusio, da mistificacio das massas, com idé-
ias absurdas.

Ninguém deseja aperfeicoar, aprimorar, seu
carater, para viver com a satde do espirito. Iste
é coisa muito secunddria e renegada, pois nio
dé resultado material. Isto de se viver com reti-
ddo ‘de propositos, firmesa de carater, moral di-
gna e elevada, ndo interessa, é assunts de doido,
de maluco e de débil mental.

Procura, assim, o homem, destruir-se a si
mesmo, nesta era convulsionada.

Falar-se em religidlo, no cumprimento dos
santos postulados da fé, ¢ até insulto e motivo
de critica,

Encontramos, é verdade, em pequena percen-
togem, ainda quem sinta e pratique a verdade.
Mas se olharmos, com o espirito de observagiq,
para a maioria dos religiosos, nos decepcionaremos
por complets. A confusfio é inignalavel.

Vemos de tudo. Até b4 quem seja catdlico,
protestante, ateu, ete. ete. a um s6 tempo, de-
pendendo da coveniéncia. H4 mesmo guem per-
tenca A extrema esquerda e 4 direita, a uma s6 vez!

Porque tanta incompreensio, tanta confusio
e tdo enorme depressao moral ?

E o rvesultado da auséneia da fé em Deus,
da préticd conciente da religifio, do aperfeicoamen-
to individual, no eamirho que Jesus Cristo nos
indicou e palo qual se sacrificou.

Ao envez de ambicdo, usura, conforto ma-
terial a custo de praticas absurdas, deverfamoS
praticar o bem em suas mais preciosas modalidades.

(coﬂél.uz- NA PAGINA 14)
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Instrugbes Priticas para a Revitalizagdo do Solo

Cultura da Mandidea

FINALIDADE DA GULTURA — A mandiéea po-
de ser cultiveda para venda de rafzes no mereado (varie-
dades boas para s mesa), para ser usada como forragem,
;laspals ¢ farinha de raspas, amido (polvitho déce on asédo),

cool, ete.

MELHORES VARIEDADES — Ainds niio temos
dentro do Estado um estudo s6bre as melhores variedades.
As cultivadas pelos nossos lavradores variam de regido, ha-
vendo uma série muito grande de variedade, Aqui na Es-
cola temos um grupo de 26 aproximadamente, computando
as variedades de mandiéca mansga e berava, Estamos de-
senvolvendo um trabalho para conseguirmos ss melhores a
fim de posteriormente fazer indicagGes. Agora, uma vari-
edade boa, tanto para mesa como para industrializagio ou
mesmo para alimentagio do gado 6 a chamada <Aipim Ro-
sa>. Outras sfio as chamadas de «Sants Catarinas, (con-
8umo), a «Vassourinhas (inddstria de Farinha) a variedade
«Pampa» (industrial e forrageira).

PREPARO DO TERRENO — Aradura média de
20 a 22 centimetros e gradeagio para um perfeito destor-
roamento do terreno.

ESPACAMENTO — Em terras boas : 1,20 % 0,60
metros ; em terras fracas: 1,00 x 0,50 metros,

EPOCA DE PLANTIO — 0O plantio pode ser feito
& medida que se procede 2 colheita, ou seja de Setembro
a Novembro que sio os meses comuns de plantfo, Feve-
reiro ¢ Margo, séio também préprios para o plantfo,

EPOCA DE COLHEITA — Depois dos nove me-
ses, mais ou menos, pode-se comecar fazer colheita.

SISTEMA DE PLANTIO — No fundo dos suleos,
a 10 centimetros de profundidade, colocam-se horizontal-
mente, MANIVAS de 20 a 25 centfmetros de comprimen=~
to, cobrindo-se os sulcos com bastante terra,

Melhores resultados, entretanto, se obtém pelo uso
de maniva de 30 a 40 centimetros, que sfo fincadas pela
base, no solo, em posigio inclinada, até a metude. Usar
MANIVAS maduras com, pelo menos, um ane, vigorosas
e recém-cortadas,

*  Bste método além da porcentagem de pega ser qua-
8 tepal hd ainda a grande vantagem de se ccultivars &
méquina loge apés o plantfo,

; TI?ATO.S CULTURAIS — Capinas mecfinicas, com
Capinadeiras simples, tipo «Planet Junior>, mantendo o
mandiocal sempre limpo,

DEFESfi CONTRA A EROSAO — Plantfo em con-
torno, comtréric ao declive do terreno, e se possivel em
faixas alternadas, em rotacio com outras culturas,

MELHORES CULTURAS PARA ROTACAD — A
cultura da mandi6ea pode ser feita com bom éxito, apés
o enterrio de adubos verdes (mucuna, feijio de poreo, ete. %
apés & cultura de algodio; apés culturas de milho, ecaso
em que se incorporam ao solo os restos dests eultura, ete...

COMBATE A MOLESTIAS E PRAGAS — Pars
o contrdle da Bacteriose (murchadeira) e do Superbrotrata-
mento, plantar variedades resistentes e selecionar as ramas

-

Um exame sumério dos elementos correspondentes 3
producdo agricola no Brasil revela, para a quase totalida-
de das culturss, um slarmante, porque progressivo, decrés-
cimo do rendimento da lavoura por unidade de fres. Ape-
sar das freqiientes conquistas de terras novas, muita vez &
custa de impiedoso desmatamento, essa incofporagiio de zo-
nas descansadas ou virgens nio chega a anular o empobre-
cimento das dreas tradicionalmente cultivadas. Aviva-se
¢sse empobrecimento nas estatisticas de producdo e se ma-
nifesta mesmo nos Estados Unidos em que novos tratos
culturais e mdquinas modernis estdo sendo introduzidos.

O fenémeno ndo é particular do Brasil, pois sempre
estéve presente na histéria da agricultura de todos os pai-
ses do mundo. As vdrzeas exploradissimas do Egito hoje
nfo estariam em condigbes de aproveitamento econdmico
se o Nilo nio se encarregasse, anualmente, com as enchen-
tes, de restabelecer a fertilidade das terras fimidas. Acon-
tece que a topografia brasileira ndo permite que os rios do
pais, em sua maioria, realizem essa fungio natural. O Pa-
rand e o Paraguai, com seus afluentes, preferiram alimen-
tar a planfcie do Prata dos elementos de riqueza da agri-
cultura da Argentina e do Uruguai.

No Brasil, infelizmente, o homem tem sido um ini-
migo da terra. Violando-lhe o revestimento florfstico, a
golpes de machado e com o fogo, é'e se tem aproveitado
de suas energias, sem restituir-lhe o pouco que exige para
continuar a realizar‘sua funcéo natural de eriadora de ri-
quezas. O resultado estd af: o fenémeno das terras can-
sadas atormenta os homens da agricultura, estimula a for-
magio dos latifindios, transforma em antiecondmico la-
vouras que surgem rendosas em outros pafses,

No entanto, a terra, para compensar o seu amanho,
€ pouco exigente. Em verdadeiros miniféindios, os layra-
dores europeus arrancam, ano ap6s ano, o sustento de suas
familias. O que nfio se poderia fazer no Brasil se utilizhs-
semos, na medida do desejado, adubos e fertizantes? A
resposta pode ser buseada em alguns setores isolados de
nessa economia agrdria, onde a aplicagdo de adubos tem
operado o milagre de multiplicar a eapacidade eriadors da
terra, formando verdadeiros odsis nesse universo brasileiro
castigado pela erosdo.

Somos obrigados a reconhecer que de certo modo,
um das fatéres que dificultam & aplicagio em larga escala
dos fertilizantes repousa nos altos pregos désses produtos
num pafs em que os nfveis de vida sio baixos como o Brasil,
Nesse particular, é que se deve fazer sentir a presenca do
Govérno crisndo condigdes, através de uma politica de es-
timulo as atividades rurais, para o emprego intensivo de
adubos e fertilizantes, com o barateamento de seus pregos
e com uma assisténeia técnica permanente em larga escala.

(CONCLUE NA PAGINA 14)
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para o plantio, Para combater o <Mandorové», polvilhar
com HCB a 2a 32

PRODUCAO NORMAL — Obtém-se de 40 a 60
toneladas de rafzes por alqueire.

CONSERVACAO DAS RAMAS — Quando neces-
84rio, as ramas sfio conservadas inteiras, sendo fincadas cér-
ca de § centimetros da base, em posigio vertical, na terra
afofada, & sombra de drvores ou no relento. As ramas sio
cobertas com capim séco, para evitar a agio do sol.
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0 que & Milho Hibrido?

( DIVULGACAO)

NOTA — Muitos lavradores ainda ficam um fanto receiosos para plantar o Milho Hibrido. O certo é que, em vez
de dispenderem um pouco mais na sua aquisigio a fim de conseguir maior 8xito com 8ste cereal, deixam de fazé-lo, continu-
ando a plantar as variedades que produzem muito menos e pouco resistem a qualquer do veranicos, j4 tdo comuns entre nds.

E certo também que muitos ainda ignoram a capacidade produtiva do Milho Hibrido bem como o que éle venha
ser ou entdo porque custa mais e QUE 80 PODE SER PLANTADO UMA VEZ

%
Por isso, daremos aquf uma rdpida nota sdbre o assunto, tio sdmente para servir de simples esclarecimento,

Nio faz muito tempo, o consenso gerai de
hibrido era a de individuo resultante da unifio de
pais pertencentes a espécies diversas. E o caso
mais conhecido e popular era o do burro, cujos
pais, o jumento e a égua, sio espécies diferentes.
Agsim, o burro é um hibrido, como o é o milho.

Hoje, porém, costuma-se em Genética, ou ci-
éncia que trata dos assuntos de heranca biolégica,
chamar de hibridos os individuos ecujos® pais
possuem um ou mais caracteres hereditdrics dife-
rentes. Os hibridos, que ontem eram rarissimos
na lingnagem da época, hoje sdo comunissimos e
de conceito universal nos organismos de fecunda-
gdo cruzada. Somente nos orgunismos de auto fe-
cundacdo natural os hibridos sio raros ou inexis-
tentes.

Pode-se mesmo dizer, que foi a populariza-
¢do do miltho hibrido gque facilitou &sse coneeito
de hibrido na acepc¢do moderna.

O milho hibrido se baseia, estritamente, na
selecio que decorre da auto polinizagdo artificial
das plantas. Essa operacio de polinizagio contro-
lada se prolonga por 5 a 6 geracoes, no decorrer
das quais as plantas vao ficando mais débeis, me-
nores, uniformes no tamanho ¢ na floragdo. Cru-
zando-se, entdo, as plantas atingiram &sse estigio
de uniformidade, hi um vigbr repentino nos in-
dividuos nascidos désse cruzamento. Fsse vigor
hibrido, a que se chama comumente de HETE-
ROSE, resulta da combinagio de fatéres hereditd-
rios em estado de dominfnecia. Tal domindneia,
isto é, a condigdo désses fatores denominarem, en-
cobrirem ‘os outros fatbres, chamados recessivos,
é como se fOsse a soma dos bons tributos, das
plantas que se cruzaram, em um Gnico individuo.

Ao ser plantado o milho hibrido diversas

vezes, a produgdo volta a «<cair», a diminuir, por-
que aquéles fatbres, que estavam reunidos num
tnico individuo se dispersam.
: O milho hibride ¢, assim, um conjunio de
fatéres hereditdrios em equilibrio durante um G-
nico plantio. Sua pujanga, seu vigbr, ae assemelha
a pujanga do burro. A descendéncia désses hibri-
dos, o milho e o burro, é fraca, débil.

E assim como ninguém procura Cruzar o
burro, o mesmo se deve fazer com o milho hibri-
do. A semente que se adquire s0 se usa num U-
nico plantfo. No ano seguinte, e nos demais, é
necessdrio adquirir, sempre a semente dos forne-
cedores,

0 MILHO HIBRIDO RENDE MUITO MAIS

Num hectare para plantio é evidente que se
realizam despesas com o preparo do selo, piantio,
tratos culturais e colheita.

Se acontece plantar-se nessa Area sementes
daquele milho comum, de todo o ano, re tudo cor-
re normal, por ocasifio da colheita, obtém-se um
méaximo de 1.500 quilos.

~ E no caso de se plantar MILHO HIBRIDO?
Claro que as despesas com o preparo do solo, tra-
tos culturais e colheita serfo naturalmente os
mesmos que os realizados necessiriamente para o
plantio daquela variedade comum. A «diferenga»
¢ na producio.

Enquanto no hectare de milho comum obter-
se-4, ao arrebentar. 1,500 quilos, <a mesma érea,
plantada com milho hibrido:, com os mesmos gas-
tos, produzird 2.000 a 2.500 quilos a mais, isto &,
apresentard rendimento de 30 %, chegando algu-
mas vezes a atingir até mesmo 50 %.

Como podemos ver, ¢ de ordem puramente
econdmica a razdo do grande interésse demonstra-
do por parte dos lavradores progressistas, pela in-
trodugfio do milho hibrido — wuma das grandes
conquistas da técnica agrondémica — nas suas
4reas cultivadas.

Além désse carater econdmico, isto & de
produzir mais de 30 %, do que o milho ecomum, o
milho hibrido resiste mais tempo a estiagem, é
mais resistente ao tombamento pelo vento e a al-
tura das espigas é baixa, facilitando a colheita:

O seu cultivo é em tudo semelhante ao que
ge pratica com v milho comum. Ndo hé incovenien-
te que seja plantado perto de outros milho, excetu-

{CONCLUE NA PAGINA 12)
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—— (omo fazer Manteiga na Fazenda —-

JOSE RIBEIRO DA COSTA
Téenico em Latiefnios

Para fazer manteiga basta colocar o creme em uma batedeira e agiti-lo até a completa unido do= glé
bulos gorduroses. No entretanto, para fazermos uma manteiga durivel, consistente
® e de bom sabor é necessirio observarmos o seguinte ;

1) — Todo o material a ser usado na orde-
nha, transporte, desnate e fabricagdo deve ser ri-
gorosamente lavado e esterelizado com vapér ou
dgua fervente (escaldamento).

2) — O leite destinado ao desnate deve ser
obtido de gado sadio e em condigdes higiénieas,

devendo, além disso, ndo conter colostro (Jeite dos

primeiros dias apés o parto).

3) — O creme destinado 2 fabricagio de
manteiga deve ser conservado em lugares frescos,
dando-se preferéncia aos pordes ventilados onde 08
latdes de creme possam ser guardados em tanques
com Agua fria, corrente ou parada. :

4) — O creme a ser batido nio deve ser
muito concentrado e nem muito ralo: Se for pos-
sivel, convem padroniz4-lo entre 35-399, de ma-
téria gordurosa. Para a diluigdo de cremes pode-
mos usar leite desnatado ou dgua, sendo mais a-
conselbdvel o primeiro,

A padronizagio poders ser feita adotando.se
a férmula :

X
(—-) Z, onde:
Y

X = 9% de gordura do creme;
Y = % de gordura desejada ;
Z = quantidade do creme a padronizar.

Exempiifiquemos :

Temos 25 litros de ereme com 58% de gor-
dura e desejamos padronizi-lo, com leite desna-
tado, para 37%. Aplicando a férmula encontrare-

a8
mos: (—- 1) 25. Efetuando as operagdes teremos :
37

(1,567 - 1) 25 = 0,567 X 95 — 14,175 litros de
leite desnatado. Teremos que adicionar, entio,
14,175 litros de leite desnatado para obtermos um
creme com 379, de gordura. (Para a padronizucio
com dgua adota-se o mesmo eritério),

5) — O creme deve, no momento da bate-
gdo, ter uma acidez de 50 - 60° D. (graus Dornie)
O que sempré se obtém 48 - 72 horas apds o des-
nate (salvo fortes influéncias climatéricas).

~ 6) — A quantidade de creme na batedeira
nunca deve ser superior a 2/3 de sua capacidade.

7) — A rotacic da batedeira deve ser mo-
derada, a fim de que haja a unifo gradativa dos
globulos gordurosos.

8) — No infcio da batecdo, se a batedeira
for de barriea, a torneirinha que se acha localiza-
da na tampa deve ser aberta de vez em quando,
a fim de se dar saida aos gases formados. Se isso
nio for feite, estamos correndo o risco de produzir
uma manteiga féfa e com grande teor de umidade.

~ 9) — O final da bategdo se verifies :

a) Em batedeiras de barrica : quando o som
produzido pela queda do creme for surdo, o visor
esteja limpo e, aberta a batedeira, os globulos for-
mados tenham o aspecto de couve-flor ;

b) Em batedeiras metélicas (tipo Viking):
nota-se um endurecimento na manivela ; abrindo

a batedeira, os glébulos tém o mesmo aspecto de
couve-flor,

10) — O final da bategiio deve ser bem ob-
servado, ndo deixando que passe do ponto, a fim
de evitar que a manteiga produzida saia oleosa e
com muita umidade

11) — Faz-se, entéo, a dessoragem (retirads
do leitelho) e ccloca-se, por duas vezes, dgua po-
tavel fria (de preferéneia filtrada o gelada) em
quantidade igual 4 do leitelho retirado, sendo que
para cada lavagem devemos dar 5 a 10 voltas na
batedeiras

12) — Apés a lavagem, a manteiga deve ser
expremida (malaxada), a fim de expuisar a umida-
de. Nesta operagio ¢ feita a salga.

13) — A salga pode ser séea on em salmou-
ra, mas sempre é aconselhdvel o uso de sal fino.
A porcentagem de sal deve ser de acordo com o
gosto do consumidor. O méximo permitido pela
legislagdo sm vigor & de 4%. Adiciona-se quage
o débro da quantidade de saj que queremcs, por-
que na expreme¢do metade se perde com o s6ro
(leitelho) expulsado. /

A manteiga assim produzida pode ser empa-
cotada ou enlatada.
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FRUTAS"

HAS

MOSCAS DAS

—:— Antonio Carlos Vieira Silva —:—

As pragas que chamamos de «Moscas das
Frutas», sio duas moéseas pequenas, menores que
a moOsca caseira, que atacam, principalmente, os
citros, isto é, as laranjas. As lagartas destas mos-
cas sdo conhecidas pelo nome de «Bichos das fru-
tas», Buas lagartas destroem, internamente, os fru-
tos, inutilizandc-os para o coméreio, €, até mesmo,
_para o consumo interno, ou seja, para o préprio
produtor consumir.

Uma destas moscas veio para o Brasil, dos
paises da regido do Mediterrineo, dai chamar-se
«Mases do Mediterrineos; esta Mbsea & a que
causa maiores danos, porque além de atacar os
citros (laranjas, limoes, ete.), ataca as ameixas, os
pessegos, os eaquis, as bagas de café, as mangas
e, aereditamos, os mamdes, pois j& tivemos oca-
§ilo de nofar sua presenca em félhas e em frutos
de mamoeiros, Esta praga acha-se maito espalha-
da em nosso Estado.

Para que possamos reconhecer as mobseas das
frutas, nos pomares, devemos saber alguma cousa
a seu respeito. A fémea perfurs a casea dos fru-
tos, e pde os seus ovos ng orificio feito; isto se
observa a partir do inicio da maturscio dos fru-
tos. Na regido do orifieio feito pela mdsea, fiea
uma pequena mancha pavda. Dois dias mais tar-
de, nascem as lagartas, que vao se alimeutar da
polpa do fruto, destruindo-o ; nesta ocasido, devi-
do a destruicfio interna do frute, nota-re que, em
redor do lugar furado pela mésea, a cazea fica
mole e de cdr castanha. Com o crescimento das
lagartas, a destruigdo dos frutos coatinua, o que
provoea sua queda. As lagartas sio peguenas, de
cor amarelo-clara e so facilments conhecidas, por-
que quando parfimos um fruto contendo tais la-
gartas, elas dobram o corpo e saltam ; elas fazem
isto, perque vivem no escuro, e ndo suportam a
luz. Depois, as lagartas deixam os frutos, eaindo
no chio, onde entram; dai, dias depois, saem as
moseas, As mobscas sdo conhecidas porque tém o
torax (ou dorso, ou lombo, nas costas) preto com
manchag brancas ; o abdomem (ou barriga, na pat-
te de cima) é amarelo com listas cinzo-claras ; as
as asas sdo finas como as das moseas caseiras,
tendo, porém, manchas amareladas.

Para combater estas pragds, podemos fagzer
0 seguinte:

1) DESTRUIR OS FRUTOS ATACADOS;
todas as semanas, devemos observar os frutos do
pomar; os frutos ataeados e o3 que estiverem
caidos, devem eer enterrados e cobertoe com terra
sbcada, j

2) DESTRUIR AS GOIABAS, ARACAS,
JABOTICABAS, MARACUJAS, e PITANGAS,
QUE ESTIVEREM NO MATO ; depois dos citros,

estas frutas sdo as mais atacadas. pelas moscas das
frutas. Devemos, pois, destruir todos os pés das,
frutas citadas, que ndo estiverem sendo tratados.
As vézes, vemos os frutos no mato, mas nio des-
truimos porque gostamos déles ; isto é érro, por-

que éstes frutos sdo criadeiras das pragas.

3) COLHEITA MAIS CEDO; para nio ha-
ver maior infestagdio, devemos colher os frutos lo-
go que comegarem a madurar, e deixar que aca-
bem de madurar no depésito; com isto, evitamos
major infestacfo, porque as moscas ndo erao os
frutos maduros para a postura.

4) GULTIVOS DO POMAR ; passando, de
15 em 15 dias, na época gue o pomar estiver em
producio, o ecultivador, nés reviramos a terra, e
as lagartas que estiverem no so6lo, ficardo em ci-
ma do sblo, morrrende devide & luz e a outros
animais, principalmente devido aos pédssaros, que
irdo comé-las.

5) USO DE ARMADILHAS PARA ATRA-
IR AS MOSCAS; usamos, af, substincias que
tenham cheiro atralivo para as méscas. Tomamos
um litro de dgua, misturamos com mais ou menos,
de meio copo a um edpo de caldo de laranja ; dei-
xamos em repouso durante um a dois dias, depo-
is coamos 3 mistura e colocamos em mosqueiros
de vidro ; podemos usar o preparado, para 8 (oito)
mosqueiros ; eada mosqueiro é usado para 3 (trés)
arvores: assini, para um pomar de 600 (seiscen-
tas) drvores, usamos 200 (duzentos) mosqueiros.

6) PULVERIZACOES COM SUBSTANCI-
AS ENVENENADAS E DOCES; de 20 em 20
dias, comecando da époea em que os frutos co-
megarem a madurar, até a colheita, devemos fa-
zer pulverizagdes. Podemos usar a seguinte -mis-
tura : meio quilo de carbonato de cobre (pode
ger eomprado nae farmdeias, no fomento, ou nas
casas de inseticidas), trés quilos de aguear maseca-
vu e cem litros de d4gua; mistura-se bem e depois
coloca-se no pulverizador. O fazendeiro deve fazer
a pulverizagio pecla manhi, ou 4 tarde, para e-
vitar o sol quente, o que provocari a irritagic
da pele, onde eair a mistura ; a pulverizacio deve
ger feita a favor do vento, para evitar que a mis--
tura caia na pessoa. O fazendeiro ndo deve pro-
curar fazer muita’economia; a mistura € barata e,
assim sendo, éle deve pulverizar bem todas as ar-
vores, deixando os frutos bem molhados.

Por fim, para saber se o pomar tem «Mos-
cas das Frutas», o fazendeiro deve observar, co-
mo dissemos, ¢ seu pomar, e VEr se hé alguma
mosea parecida com a explieada ; deve, ainda, o-
Ihar bem as lagartas que encontrar mo frutes bi-
chados, para vér se sio parecidas com as explica-
das. Se houver «Moseas das Frutas», deve come-
¢ar o combate, e «nio deixar para amanhd o que
pode fazer hoje», porque nmanha poderd ser larde.

#]
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4 (Pinha sem §ementes)

Téda ves que se procura propagar o aparecimen-
to de um fendmeno pouco vulgar, de uma nova descoberta
cientifica, modificar uma teoria sébre um assunto ié, de
muito, aceito como sélidamente baseado, etc., 6 com eceti-
cismo e incredulidade que vemos recebida a narragio da

~ existéncia verdadeira de tais fatos.

O assunto que trago aqui, hoje, para vocés, é sobre
uma descoberta cientifica e, ndo vai aquf nenhuma propa-
ganda bairrista e nem nenhum interésse que possa denotar
intengdes egoistas. Trago-o0, tio somente, pelo fato de jul-
gar justa a difusdo que merece essa descoberta, principal-
mente entre vocds, estudantes de agricultura que sio.

A descoberta referida pertence ao dominio de uma
eibneia relativamente nova e mesmo considerada, por mui-
tos; como a ciéncia do século XX, pois, foi no ano de 1900
que, trés botinicos, De Vries, Correns ¢ Tschermark, re-
descobrindo independentemente as leis estabelecidas pelo
abade Gregério Mendel, que a GENETICA se fixou como
um ramo cientifico bem estabelecido, sendo considerada
mesmo um dos campos mais ativos da Biologia.

Jd que iniciamos, continuemos fazendo algumas con-
sideragbes sébre Genética e comecemos por sua definicdo,
Vdrias sdo as definigies dadas a &sse ramo da Biologia,
mas, segundo a maioria dos autores, a melhor definigio
gue temos para Genética é a de Babrock ; «Genética, 6 a
ciéneia que procura estudar, definir e classificar os fatos
relacionados com a transmissfio da herancas. Hsses fatos
830 as semelhancas e diferengas que existem entre pais e
filhos e, tanto umas como outras sio hereditdrias. A Gené-
tica procura explicar, pois, porque existem SEMELHAN-
CAB e porque existem DIFERENCAS, entre pais e filhos,
iste ¢, procura explicar 03 fatores dessa HEREDITARI k-
DADE e dessa VARIACAO, que sdo os pontos importan-
tes a considerar na natureza da transmissio da heranca, E
0 que ¢ hereditariedade ? e 0 que é variagio ?, perguntario
vocés. «Hereditariedade, é a tendéncia que possuem os gé-
res vivos, plantas ou animais, de se parecerem com
seus antecedentes» e, se entende por variacio «a tendéncia
dos séres vivos de serem diferentes, em um ou em vérios
pontos, de seus antecedentes», Ambas essas tendéncias sio
comuns, quando observamos e reino vivo que nos cered,
seja entre homens, animais ou plantas, que existern conjun-
tamente em toédas as formas de vida, Ambas sio essenci-
a1s ao progresso e ao sucesso do individuo e da espéeie.
Uma mantendo as qualidades j4 adquiridas, a outra, pro-
vocando mudangas, as quais, aproveitadas, dio novos me-
lhoramentos. Resumindo, a variagiio cria novos tipos de
séres e a hereditariedade os conserva,

i) entretanto, na svariacior que, como vimos ¢ & a
tendéncia dos séres vivos de serem diferentes de seus an-
tecedentes », que se baseia a descoberta que serd aqui fo-
calizada.

A variagio entre individuos da mesma espécie ou
raga pode ser devida a trés motivos principais: 1) de-
vida a acio do meio; 2) devida a eruzamentos ; e, 3) de-
vida a distdrbuios no mecanismo fisico ds hereditariedade,
e chamada MUTACAO. Sébre o assunto, frisa o profes-
sor G. Drumond: =<As variagoes devidas ao meio podem
ser controladas, até certo ponto, como tamhém, as varia-
¢des devidas a cruzamentos de individuos de constituigio
hereditdria diferente>, — também chamadas variagies co-

Jodo Caldas

muns, — =uma vez que se conhegam as leis que governam
ésses fatébres. HA um terceiro tipo de variacio, entretanto,
o qual é impossivel de se predizer e sébre o qual, até ho-
je, nio se conseguiu exercer nenhum govérno. Sio a8 mu-
lagoes. Aparecem subitamente, ocorrem semn fases de tran-
sigio ¢ S0 TarTos; 80 passo que, as variagdes comuns, de-
vidag a acdo do meio e {aos ecruzamentos sio continuas e
muite fregiientess,

O que ocasionou a descoberta que agora serd relata-
da foi uma mutaciio, mas, antes, citarei alguns exemplos
de mutagdes eujos individuos provenientes das mesmas apre-
sentaram caracteres econdmicos :

1) - Ragas de carneiro e gado bovino mécho tém
sido originados pelo aproveitamento de mutagdes. Os car-
neiros da raga Ancon, por exemplo, de pernas muito cur-
tas, resultou de uma mutagio, na Austrilia.

2) - O milho ando, ¢ devido a uma mutagiio

3) - A laranja <Bahia> foi, também, uma mutacic
¢ deseoberta ao acaso, pois foi na Bahia que, durante wmsa
pratica de enxertia, verificon-se que uma borbulha retirada
de um galho de laranjeira de frutos com sementes, dera
origem a uma outra com frutos sem sementes.

4) - O Cacau «Almeidas, também da Bahia, foi umec
mutagio e que, segundo Gregério Bondar no seu livro «Cul-
tura do Cacau na Bahia», apesar de, serem, os neossos ea-
caueirog, inferiorer e apresentarem uma améndoa escura,
ésse cacau +Almeidas, por uma mutacio, apresenta amén-
doa branca, semelhante As améndoas dos cacaueiros do
México e da Venezuela, considerados superiores.

E para encerrar a relagio de exemploes, eis que sur-
ge uma nova mutacio, & que me propuz foeslizar, desco-
berta hd 13 anos, mas, ainda nic muito propagada. Tra-
ta-se da ¢ATA-CEARA» a «pinha sem sementes: e que,
para relatar a sua descoberta, passo a lér, com prazer,
para voeés, alguns tréchos de um pequeno trabalho de pro-
paganda redigido pelo préprio autor da descoberta, Dr.
José Chaves Cunha, atual Diretor de Agricultura da Se-
cretaria de Agricultura Viagio e Obras Pdblicas QQ Estado
do Ceard: :

«Premiado pelo. acaso, teve o autor das presentes
notas a honra e satisfacdo de ser o descobridor da ATEI-
RA SEM SEMENTES ou PINHA SEM SEMENTES
como é também conhecida, a ata, em outros Estados.

Estavamos mais ou menos nos meiados do ano de
1940 quando, como Chefe do CAMPO DE SEMENTES
DE BARREIRA VERMELHA no municipio de Redencia,
tivemos de visitar algumas propriedades para mintetrar
conhecimentos téenicos sObre varias culturas.

Ao sair de casa a cavalo, rumando pela estrada
Barreira-Chor6, deparei-me a pouca distancia da localidade,
com uma ateira na qual distingui um grande e belo fruto
j4 maduro gue me fez parar pela tentagio de eolhé.lho e
saborea-lo.  Qual nido foi a minha surpresa ao mastigar a
polpa do fruto encontrando sdmente rudimentos de semen-
tes. Satisfeitissimo com tfo auspiciosa descoberta, imied
tamente colhi galhos do mesmo lado em que foi retirads
a ata e logo em seguida regressei a casa, onde dispondo
de quatro ateiras plantadas em jarvos, enxertei-as de bor-
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bulha, conseguindo que dois enxertos pegassem e vegetas-
sem perfeitaraente bem. Transplantados para o local defi-
nitivo foi obtido dentro de dezesseis méses o primeiro fruto
que veio trazer-me 8 alegris de ter nas mios mais uma
ata, completamente desprovida de sementes, com apenas
rudimentos de sementes, alids menores ainda que os en-
contrados nos frutos da planta matriz.

Transferidos de Barreira Vermelha pura a Chefia da
Divisdo da Produgio Vegetal, nesta Capital, determinei a
instalacio na ESTACAO DE FRUTICULTURA DE
SANTO ANTONIO DE PITAGUARI de um viveiro
com 1.062 cavalos de ateira para receberem a enxertia des-
ga variedade. Désses, 362 foram enxertados, obtendo-se
iguais resultados aos primeiros obtidos em Barreira Verme-
tha. Dai por diante eontinuaram os estudos e oberervacoes,
que contaram com a colaboragio dinfwica e eficiente do
agronomo Francisco Forte Barbosa o qual em 1943, no seu
relatério anual dirigido ao Diretor da Produgio Vegetal
do Estado, assim se expressou: “I motivo de admiragio
para os que ouvem falar que estamos trabalhando para
conseguirmos obter a ata sem sementes. Posso agsegurar
que tidas as perspectivas indicam que o &xito é certo.
Encontrada em BARREIRA VERMELHA, pelo agrénomo
JOSE CHAVES CUNHA, uma ateirs cujos frutos eram
desprovidos de sementes. logo procuramos propager tal va-
riedade, com o uzo do processo de borbulhia e os resulta-
dos foram surpreendentes até o momento. A soldadura do
enxerto tem lugar entre oito e quinze dias. Apds a en-
xertia, a percentagem de pega, em condicdes favordveis é
de noventa por cento, o desenvolvimento ¢ extraordindrio,
e uma prova disto é que o plantio para local definitivo foi
feito aos seis mbses depois de enxertada, cujas mudas a-
cham-se em plena frutificacdo e por conseguinte em vias
de nos permitir asseverar que, pela enxertia, podemos fi-
xar tdo valioso acontecimento’.

. Sucedea ao Dr. FRANCISCQO FORTE BARBOSA
ng Chefia da ESTACAO o agrénomo MANOEL DE ARA-
RIPE LOPES, que com o mesmo amor, a mesma dedi-
eagio, emprestou téda a sua ealaboracio na continuacio
dos trabalhos experimentais e em 1945 tinhamos a satisfa-
¢ao de distribuir aos agricultores as primeiras mudas de
ATE[RAS SEM SEMENTES,

Hoje, ainda continuamos com ésse trabalho, procu-

rando obter plantas de maior porte, mais resistentes, fruti- ;

ficagio abundante, ete,, ¢ nésse sentido foram feitos vérios
enxertos de ata sem sementes em cavalos de condesseiras
nfiio sabendo-se porém até o momento os resultados finais.

E lamentdvel que tio valioso acontecimento ndo
tenha a repercursio merecida.

Praticariamos um fto justissimo se déssemos & ATA
SEM SEMENTES o mesmo lugar, a mesma importincia,
os mesmos elogios a que teve direito e continua tendo a
laranja da BAHIA, hoje mundialmente conhecida, O ame-
ricano a imortalizou, fazendo cercar com grades de ferro a
laranjeira da BAHIA plantada em RIVERSIDE pela Sra.
ELISA TIBBETS em 1873 e onde se lia ao pé da planta
— Procedéncia Bahia, Brasil.

Foi considerada como a mais valiosa fruteira intro-
duzida nos Estados Unidos. Belo exemplo para nés bra-
sileiros que pouco valor damos 4 prata de casa.

No meio desse descaso pelas cousas de alta impor-
tAneia, foi o Ceard enriquecide na sua fruticulfura com
essa magnifica planta que é a ateira sem sementes. Nada de
sensacdo, tudo continuou modestamente. Entretanto, nfio
devia permanecer essa situacio. Facamos o que fez o ame-
ricano, diga-se ac Brasil, ao mundo, que é o Ceard o ber-
¢o de uma fruteirn maravilhosa e que dela pederd se orgu-
thar a ciéncia agrondmica.

Brgamos o nosso monumente 4 ATEIRA SEM SE-
MENTES, que poderiamos, a exemplo da laranja da Bahia,
chamar «ATA-CEARA:, y

Encerrando, caros alunos, concito a todos voeés a
atender 20 que sugere o autor dessa auspiciosa descoberta:
propagar a <PINHA SEM SEMENTES>» com 0 nome que,
justamente, lhe foi conferido — ATA-CEARA — e dar-lhe
o mesmo destaque que mereceu a ¢Laranja Bahia» F,
aproveitando a oportunidade, quero adiantar que, a pedi-
do do Sr. Diretor, foram mandadas vir duas mudas de
<ATA-CEARA, as quais j4 se encontram em nosso po-
mar e em franco crescimento. ;i

{(Palestra realizada em Reunifio Geral).

A Batata Dioce como _Fbrraf_gej

E grande o valér da batata déce na
alimentacio dos animais domésticos, que
recebem com avidez ndo somente a batata
como também a prépria rama. Sua riqueza
em matérias nuiritivas torna a batata dice
recomenddvel para a alimentagdo do gado
bovino, especialmente das vacas em periodo
de lactacio.

Ela foi também colocada enire os yua-
tro principais alimenios dos porcos, € dos

mais fdceis de serem obtidos ma fazenda.

Melhor que a balata dice, somente,
sfo indicados o milho ¢ a mandioca.

Vé-se pois, que a batala dice é um
alimento de vasia aplicagio mas fazendas,
tanto servindo para alimenta¢@o humana
como forragens nulritivas aos suinos e
bovines.
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0 Técnico, asse esquecido...

Sem se falar na reforma administra- lo, qualquer principiante ganha isso e a
tiva — que promete situar devidamente Prefeitura do Distrito Federal paga a um
o Ministério da Agricultura como orgao agrénomo, inicialmente 9 mil cruzeiros —
bdsico da econowia nacional — ndo pas- e ambos estGo muitos certos.

sa més sem que o Presidente da Repii-
blica receba um ou vérios planos sébre os
insoltveis problemas agrdrios do pafs. Oli-
veiras para o Nordeste, importacio de a-
dubos e de inseticidas para revenda a pre-
co de custo, irrigacio dos cafezais pau-
listas, mecanizacio total da agrieultura,
moto-bombas, importacio em massa de re-
produtores, laboratérios para a fabricacdo
de sbéros e vacinas em alta escala, ete.
Ao lado désses planos, hd desdobramento
de vepartigoes, criacio de postos agrope-
cudrios, enfim ndo se pode negar que se
tenta movimentar o Ministério da Agri-
cultura. Estabelece-se, também, um regi-
me especial para a aplicacio de suas do-_
tacOes orcamentdrias, simplificando a ad-
ministragao. Apesar de todas essas provi-
déncias, o desenvolvimento da produciio
rural nio corresponde & expectativa, nio
eresce o rendimento por #rea — ou o au-
mento nfio tem significacdo.

Analizando-se ésses fatos, é oportuno
chamar a atengio do govérno para um
eérro que &le comete repetidamente. toda
vez que lanca os seus planos de aumento
da producdo; é que tudo se prevé, tudo
$¢ organiza, mas ninguém se lembra de
alender a situacdo dos téenicos do Minis-
tério da Agricultura, ‘onde agrénomoas, ve-
lerindrios, quimicos agricolas, téenicos agri-
colas, priticos rurais permanecem hd lon-
gos anos com saldrios provadamente insi-
Tictentes & sua manutencio. portanto insag-
hsferlos, incapases de dedicar-se inteira-
menle as suas tarefas, ceupando-se de ru-
tras atividades, evadindo-se mesmo em de-
finitivo para as emprésas particulares. Com
30 anos de servico — ¢ muita sorte! —
um técnico pode ganhar, no minimo, 8 mil
Cruzeiros por més, para o que lhe exigem
um concurso enciclopédico e um curso de
especializacdo de 18 meéses. Em Sio Pau-

Quer dizer, pensa-se em tudo, no Mi-
mistério da- Agricultura, para tornd-lo mais
eficiente — e éste ¢ um juwizo generoso. . .
— mas esguece-se o fatér principal de é-
rito, omile-se o homem, manilém-se o iéc-
nico esquectdo, Dai os fracassos que se
repetem, a inoperdncia que nio se allera,
o despretiyio que o0s servicos oficiais de
fomento rural gozam em todos os ponlos
do territorio macional.

Transerito da revista

«Mundo Agricola».

N.° 4 — Abril de 1953.
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Remédios para Animais

B

(A MAIOER CASA DO RAMO NO
ESTADO)

Atacado e varejo

Vendemos por Reembolso Postal

Representamos os melhores laboratérios do Brasil —
Vendemos com exclusividade as famosas Vacines 3N eon-
tra 0s dois carbineulos, as mais seguras — Vaetnas A Jlo-
stt Herlape que custam menos porque nao necessitam de
doses grandes - Vacinas concentradas contra Raiva - Anti-
morhina — Soros de todas as qualidades — Seringas
Champion — Benzocreol.

Atendemos em gualquer hora inclusive nos domin-
gos e dias feriados.

mdw-v-nmwm e e e T A M A Tl W,

"H. M. GOMES

RUA NESTOR GOMES, 168 — Vitéria — E.I. Santo
Endereco Telogrifico — *VACINAS" =

LR EH TR T AT TP ] i

1
Este Jornal é Composto ‘e Impresso

nas oficinas grdficas da Bscola Agrotécnica.
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Cuidados a dar ao Extrume

Para assegurar a perfeita limpeza dos
terrenos, ¢ necessdrio dispensar & confec-
¢do e ao emprégo do estrume os mais
escrupulosos cuidados. O agricultor ndo
deve consentir que juntemn & massa do
estrume quaisquer sementes, as quais po-
dem conservar a sua faculdade germinativa
¢ mais tarde infestarem os terrenos que
tanto trabalho deram a limpar.

E de capital importéncia também que
0s animals sejam alimentados com fenos
isentos de ssmentes, o que se consegue
ceifando as plantas forraginosas, logo em
seguida & floraciio, por ser nesta época
que elas fornecem a maior percentagem
de substdncias nutritivas, por hectare.

As “rabeiras’” e as alimpaduras de-
vem dar-se 3s galinhas, em lugar reser-
vado, para que aproveitem o que encon-
trem de bom e a0 restante pode juntar-
se alguma cal para apressar a decompo-
siclo. Déste modo nio hd tanto perigo
de as sementes m4s irem sujar o estrume-

O emprégo dos grios cozidos, moidos,
triturados ou comprimidos a0 mesmo tem-
po que sdo mals ficilmente digeriveis,
impedem também que éles se tornem no-
¢ivos, sujando os terrenos.

Por mais cuidados que haja, toda-
via, nunca é possivel impedir dum modo
absoluto que no estrume deixe de ir al-
guma semente.

Devemos fazer pois todo o possivel
para que tddas ou a malor parte percam
a sua faculdade germinativa. Para se ob-
ter tal fim é necessdrio que as montoeiras
ou as fossas estejam estabelecidas de modo
a poder regular-se bem a fermentacdo.
Por isso, devem ser impermedveis e dispos-
tas de maneira que o chorume seia reco-
lhido num depdsilo, de onde se tira por
meio de uma bomba, para Tegar o esirume.

Licor de Café

INGREDIENTES :

250 grs, de agucar,
500 cm. 3 de Agua,
250 em. 3 de alcool de 95 G, L.,
10 grs. de café torrado castanho claro.

MODO DE FAZER:

1. Deixar o café em infuséio no dleool
durante 8 dias;

2. Coar;

3. Fezer o© xarope;

4, Misturar o xarope frio ao café fil-
trado ;

5. Engarrafar.

Licor de Leite

INGREDIENTES :

250 grs. de aguear,
250 cm3 de leite fervido,
® 250 em3 de dlcool de 95 G. L.,
1 eolher deéPsopa de chocolate em pd
1/4 de limdo sem earogos,
1/4 de fava de baunilha ou esséncia.

MODO DE FAZER:

oy 1. Misturar o leite ao acguear ;
2. Juntar o dleool, chocolate, limdo par
tido e baunilha pieada; !
3 .Deixar em infusio 10 dias, em vidro
bem fechado, mexendo difdriamente ;
4. Filtrar;
5. Engarrafar.

E principalmente por meio das régas
e pela disposicdo cuitdadosa do monte que
se faz marchar dum modo conveniente a de-
composicio do estrume, levando-o ao esta-
do em que pode mais vantajosamente Ser
utilizado sob o ponto de vista da fertilida-
de e da limpeza do terreno.
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AS FUNGOES DA PELE

O organismo humano é uma verda-
deira mdquina que trabalha sem cesar.
Mesmo em repouso, ou durante o Sono,
estd funcionando e, portanto, gastando-se
continuamente. As substdncias que nao
forem aproveitadas — os chamados resi-
duos alimentares — devem ser elimina-
dos, pois, além de téxicos, sio completa-
mente intteis a0 organismo.

Se a elimina¢io dos residuos se fi-
zesse Unicamente pelos rins e pelos intes-
tinos, éstes Grgios em pouco tempo esta-
riam esgotados. Assim sendo, a Natureza
faz com que a pele, com seus 20.000 cen-
timetros quadrados de superficie, auxilie
essa eliminagio, por meio da transpiracio
cutdnea, fendmeno continuo, mas muitas
vézes insensivel, devido & rapidez com
que se evapora o suor.

Os residuos trazidos pelo suor saem
do corpo através de canais muito peque-
nos cujas aberturas — os poros — ficam
a flor da pele. Se tais resfduos nio fo-
rem retirados com frequéneia, pela con-
veniente limpeza da pele, poderdo obstruir
08 poros e prejudicar a eliminacio das
impurezas. Além disso, entram em decom-
posi¢do, da qual resulta o cheiro desagra-
ddvel e caracteristico.

Dependendo de virios tatbres, é mui-
to varidvel a eliminagdo — através da
pele — do suor e, consequentemente dos
residuos formados no interior do organis-
mo. Mas, de modo geral, as pessoas de
vida sedentdria, bem como as que tra-
balham em escritérios, casas comerciais
€ repartigbes, transpiram relativamente
pouco. Pelo contrdrio, o movimento, o
exereicio fisico e a atividade constante
facilitam enormemente a sudacio. Um dos
segredos da boa disposicio e da resistén-
cia &s doencas, observada entre os trabalha-
dores e atletas, é exatamente essa constan-
te e pronta eliminagdo dos residuos pela
transpiracdo eficiente.

Procure manter a pele sempre limpa,
livrando-a, pelo banho didrio, dos residuos

0 que é Milho Hibrido?

CONCLUSAO DA PAGINA B

ando-se o easo de que éstes sejam brancos, pois
is30 ocasiona «pintas> claras no produto obtido
da semente hibrida. .

EXPURGO — Como qualquer outro cereal,
¢ o milho atacado por diversas pragas. Para con-
servd-lo & necessdrio fazer o expurgo. Assim, o
combate ao caruncho, & traca e ao rato, 6 esta
operagio indispensivel,

Para isso usa-se fazer um tratamento do mi-
lho com DD T ou Gessarol 33.

Neste ‘caso, para cada 1.000 quilos de mi-
lho em graos, asa-se apenas um quilo de pé.

Pode-se usar ainda o HC B ou possuindo
cAmaras préprias de expurgo, usam-se o Brometo
de Metila ou o Bissulfureto de Carbono, numa
propor¢ao de 25 e 300 centimetros ctibicos por ca-
da metro ctibico de espago, respectivamente.

‘—'0‘—_‘--___—.”—_'_“_ "
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Tudo cansa nesta vida:

O amor... o ¢dio, a esperancga . . .
A gloria nunca atingida...

S0 a saudade nfo cansa. ..

Luiz Otdvre.

PARA SEUS IMPRESSOS 7

~ A Tipografia de “O Cultivador”
(Kscola Agrotécnica, em S. Jodo de Pe-

trdpolis), executa a pregos médicos qual-
quer servigo grdfico, como rétulos, blo-
cos, conviles, propagandas em geral, ete.

Encomendas na Geréncia de **0 Culliva-
dor” ou por intermédio da Cooperativa de Con~
sumo da Escola, junio ¢ Estrada de Rodagem.

eliminados com o suor. B auxilie sua pe-
le a eliminar os residuos do organismo,
atwando a transpiragio por meio de exer-
cicios fisicos moderados.

Transcrito do Mensdrio «Saide» N.° 66.
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CUSTO DE NOSSOS TRABALHOS

(Palestra lida em 25 de Margo de 1953)

Atualmente, os cofres da Unido e do Esta-
do do Espirito Santo despendem, para a manu-
tencdo desta Escola, com Cr$ 4.226.640,00. Nesta
importdncia, estdo incluidas as seguintes quantias:

" Cota do Govérno Federal, em virtude do acérdo

que rege e mantem o estabelecimento — Cr$
1.800.000,00; do Estado do HEspirito Santo, para
o mesmo fim — Cr$ 900.000,00; para o reajus-
tamento dos salarios do Pessoal, conforme a Lei
488, de 15 de novembro de 1948 — 228.770,00
cruzeiros ; abono de emergéneia, concedido em de-
zembro Gitimo — Cr$ 1.299.870,00.

Fazendo-se a estatistica de quanto custa ao
erario’ piblico eada aluno, por ano, tem-se a im-
portdncia de Cr$28.177,60 (isto no caso de a Es-
cola efetuar 86 150 matriculas, de aeérde com a
lotagfio prevista, oficialmente).

Admitindo-se que um jovem lavrador ingres-
82 na 1.* série do curso de Iniciagdo Agricola e
logre, anuaimente, promo¢ao para a série superior,
a0 chegar éle no final do curso, custou ao Poder
Piblico, Cr$ 197.243,20, importdncia gasta para
cada diploma de Téenico expedido pela Kscola, a
seus alunos de sete anos bem aproveitados.

‘As despesas para cada educando serdo com-
pensadas se 8le pouber cumprir com seus deveres
de lavrador e de cidaddo. Ao deixar esta Casa, o
Mundo para quem inicfa nova luta, é desconheei-
do. Barreiras formiddveis colocam-se entre os bons
objetivos e seus idealistas. Os fortes, aqueles que
aproveitaram a orientagfio aqui ministrada & man-
cheia, conseguird chegar aonde deve e péde al-
cangar. Outros debandardo, covardemente, Ainda
uns se dizimam, sacudidos por iluzdes vis, para
o setor condenado.

Estamos certos de que nossos ex-alunos sa-
berdo honrar-se a si mesmos, sendo intransigentes
nas missdes que lhes forem confiadas. Trabalhan-
do com abnegagio e lealdade. Sem desconfianca,
mas sem usura. Modesta, mas resolutamente., Nés
os consideramos os oficiais subalternos do Nobre
Exército Pacifico, que constréi, de sol a sol, a
grandeza da Pitria, Dedicam-se & 4rdua tarefa de
cultivar a terra, e dela tirar seu ganha péo
honrado.

O: govérnos desejam, profundamente, que
todos vés, alunos, sejam agricultores de verdade,
no amanhd que vos aguarda, num futuro bem
préximo.

Se agsim éles o querem, nés somos quem
batalhamos, todos com o fim especifico de vos
preparar para a Agricultura, para o progresso do
grande e inovid4vel Brasil rural, que reclama bra-
¢os adestrados e inteligéneias aprimoradas, para

TENISON H. MATOS

gseu incomensuravel futuro.

Desfrutamos de especial prestigio junto aos
nossos superiores hierarquicos. O nome de nossa
Escola estd, de tal maneira, impregnado no pen-
samento de nossos chefes, que ji se tornou voz
repetida no elogio de todos éles,

Tudo isto, alunos, é alguma coisa, mas mui-
to mais ainda, é o espirito de cada um de vés,
quando ingressardes na vida pritiea. Aif, entdo,
estareis pagando, com juros preciosos, ao Govérno
Federal e ac Estado do Espirito Santo, o esforgo
ingente desta Casa, no vosso preparo para a luta
pela vida e pela Agricultura Nacional.

—— S, S, ", "SI Y. NS ", S L IS SN AR A SR A, e
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Como Proceder a Arborizacdo dos Pastos

Nos pastos, 4 arborizagio pode ser
feita de duas maneiras: em filas de 4r-
vores ou em grupos. Em ambos os casos
é preciso ndo plantar as drvores muito
perto uma da outra. A distdneia varia
naturaimente de acoérdo com a espécie,
de 4 a 8 metros. A distdncia das filas
pode ser de 30 metros mais ou menos.
Sendo menores as distdncias, os pastos se-
rdo muito sombreados, o que prejudica
4acilmente a qualidade das pastagens, uma
vez que os capins finos desaparecem sob
a sombra e a grande quantidade de f6-
lhas caidas das 4rvores ocasionam muitos
estragos. Igualmente o sombreamento po-
de favorecer o desenvolvimento de para-
sitas, quando excessivo.

Quanto o sistema a que atrds nos
referimos, aconselha-se o de fileiras em lu-
gares em que ndo hd ventos fortes, ao
passo que os grupos de drvores nas zo-
nas de muitos ventos, oferecem maior
resisténcia.

Em resumo: o criador que arborizar
as pastagens faz o mesmo que aumentd-
las porque o rendimento é maior, concor-
re para melhoramento das mesmas e abre-
via o tempo de seca dos capins.
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O Café mudou-se para o Paragui

Da revista «Tea and Coffee», edigiio
de Abril tltimo reproduz-se a seguinte
nota: «Tem sido alvo de grande publici-
dade nos tdltimos dias o interdsse dos la-
vradores paulistas nas terras do Paraguai
para fins da cultura de café. Segundo um
artigo recentemente publicado, um lavra-
dor paulista, Sr. Geremias Lunardelli,
comprou jd& uns 200.000 hsetares de terra
no nordeste do Paraguai, onde ji tem
uma esta¢do experimental, na qual espera
semear para cima de 100.000 drvores até
ao fim do ano.

«Esse movimento de expansio da
indistria cafeeira bragileira no Paraguai
foi estimulado pelo preco alto das terras
adequadas no Brasil para a cultura do
café. O lavrador brasileiro prefere des-
bravar terras virgem, onde encontra con-
digoes ideais de cultura, do que restaurar
a fertilidade das terras exaustas, devido
ao elevado custo dos fertilizantes e & di-
ficuldade que hd de importar os utensi-
lios necessdrios para a irrigacdo, ete.

«As possibilidades de desenvolver no-
vas regioes cafeeiras no Brasil sdo cada
vez mais escassas. A zona de geadas mos
Estados de Sdo Paulo ¢ Parand tmpedem
0 progresso da tndusiria para o sul. O mo-
vimento de avanco para o Oeste Ja chegou
ao rio Parand, na fronteira com o Parag-
guat. A expansido para o Norte, para os
estados de Goias e Mato Grosso apresenia
limitadas possibilidades. As condicges em
Goias ndo sdo ideais devido ¢ falia de chu-
vas e a prolongada séca nos meses de inver-
no. As boas terras mo Estado de Maio
Grosso sdo, em geral, demasiado - baixas
para a cofeicultura. Existem no Paraguas
terras ideais para a cultura do produto,
principalmente nas regides de Azambay e
Caaguazu, entre os paralelos 22 e 24. A
regido apropriada para  esta cultura vae
desde a fronteira com o Brasil numa dis-
tincia de 60 quilémetros no interior o 200
quildmelros para o sul». =~

Transerito do Boletim do Bureau Pan Americano
do Café N 20 — 1953

Revitalizacdo do Solo

[CONCLUSAO DA PAGINA 4

Estamos atravessando uma etapa decisiva na vida
da agricultura brasileira, chamada a cooperar no amplo
esférco de industrializacio de nossa economia. As mdqui-
nas que revolvem as terras estio a invadir os nicleos de
produgio mais recuados. Essas méquinas necessitam d_e
ser acompanhadas de outros elementos formadores de ri-
quezas. Nunca se {6z tdo precisa no Brasil, como Agora,
uma politica de revitalizacio dos solos. A queda surpre-
endente dos rendimentos da terra espelba uma situagio
de calamidade no mundo agricola. [ indispensdvel cuidar
da terra melhot, sem o que comprometeremos todo o pro-
gresso industrial do pafs,

Temos que modifiear a paisagem das dreas devasta-
das e abandonadas, fazendo com que a vida povamente
surja, a vide que hd de surgir das entranhas da terra pela
agiio dos agentes revitalizadores — os adubos fertilizantes,
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CONCLUSAD DA PAGINA 3

Deviamos ser firmes na religio que abraca-
mos, proeurando cumprir sempre com os deveres
de bons cristaos, lendo livros de nossa relgifio,
pensando e meditando em Cristo e nas verdades
eternas, e perdoando aos ignorantes.

Talvez nfio tarde muito o dia em que ha-
veremos de sentir o resultado desta desagregagio
humana. Estamos vivendo uma hora periclitante
da histéria dos Povos.

Quem sabe se, quandc estivermos envolvi-
dos na destruicio da civilizagio moderna, ja ‘nio
seja tarde demais para remediar?

De uma coisa estejamos certos: Deus dé:
<A Deus o que é de Deus e a Cesar o que & de
Cesar». Ninguém conseguird, por mais habilidade
e asticia que possua, livrar-se de tdo dura ver-
dade.

Enganemos sempre aos homens, mas desis-
tamos de enganar a Deus.
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COMO OBTER LEITE LIMPO

—:— Jodo S. Caldas da Silveira —:— -

Sabemos que o leite, pelos elementos que o
constituem, é um alimento de alto valér nutritivo
e, por isso, grande € a sua procura, quer por a-

queles que o consomem em espécie, UET pOr agues=:— ==

les que o utilizam como matéria prima na obten-
¢io de produtos que, encerrando as mesmas pro-
priedades do leite, possam ser econservados por
muito mais tempo.

Assim, sendo o leite um alimento de tdo a-
preciadas qualidades e pelo seu consumo em lar-
ga escala, faz-se necessdrio dispensar-lhe o mais
rigoroso asseio durante a sua manipulagfo, rigbr
ésse, que nio é mais do que o exigide por todo
e ¢ualquer outro alimento.

Por outro lado, ainda mais imperiosa se tor-
na a eserupulosa higiene que se deve ter durante a
manipulagio do leite, pois é éle ficilmente conta-
minado nido g6 pelos microorganismos responséveis
por mis fermentactes e outros defeitos no leite e
seus prodntos, como também, pelos diversos mi-
¢roorganismos patogénicos para o homem,

A contaminacio do leite por ésses mierdbios
indesejdveis, tem lugar, principalmente, durante a
¢rdenha. Entretanto, essa contaminagao ja4 pode
vir com o leite do interior do tdbere ¢, aumentan-
do durante a ordenha, continua no vasiilhame que
recebe o leite ordenhado e progride nas IndGetrias
de Laticinios ou em qualquer outro. Estabeleci-
mento, que porventura nac apresente condigdes
que possibilitem uma rigorosa -assepsia, durante
sua manipulacdo.

Pelas intmeras fontes de contaminagdo que
apresenta o leite, julgara o criador ser pritica-
mente impossivel obter-se um leite completamente
isento désses pequenissimos germes que tanto mal
causam aos consumidoses de leite 'e dos produtos
déle derivados. Inegavelmente, assim acontece.
Mas, quunto menor fér o nimero désses germes,
no leite, mais salvaguardados estardo os consumi-
dores désse precioso alimento e, melhores produ-

tos serdio obtidos, por aquéles que o utilizam co-

mo matéria prima na sgua inddstria.

Para tanto, isto é, para tornar cada vez me-
nor o nimero désses microorganismos no leite, &
preciso que se tomem medidas no sentido de e-
vitar essa contaminacfio, a comecar de onde ela
se manifesta com mais eliciéncia que €, como jai
dissemos, durante a ordenha,

Por essa ocasido, tudo estd a contribuir, na
maioria dos casos, para oferecer uma grande con-
taminagio ao leite, desde o animal que o produz
até o' vasilhame que o recebe.

O ANIMAL — que geralmente enconfra-se
sujo, empoeiracdo, ndo raras vezes se apresenta do-
ente, com mfec:;ées no tbere e regu:ies ad]acentes

0 ORDENHADOR — além de estar quase
sempre, em condigdes higiénicas pouco recomen-
déveis, sem mesmo apresentar as mios devidamen-
te limpas, tem o grave defeito de, instante a ins-
tante, molhé-las no leite j4 obtido, quando é sa-
bido que elas, as mdos, devem conservar-se sem-
pre enxutas.

0 VASILHAME — com o qual o leite en-
tra em contacto, quando ndo se apresenta enferru-
jado, denotando completo descaso do ordenhador
ou outro qualquer responsivel, estd a mostrar que
ndo foi devidamente limpo, tornando-se porisso
um dos mais sérios fatores de contaminagfo.

O LOCAL DA ORDENHA — pele estado
imundo, geralmente, em que vive, justifica plena-
mente a presenca de grande ndmero de insetos e,
&s vezes até batrdquios, os quais. juntamente com
a poeira ocasionada pelos ventos, estdo a oferecer,
pelas impurezas que carregam, uma direta conta-
minacdo ao leite.

Portanto, um leite obtido nas condigbes aci-
ma descritas é um leite sujo e, forcosamente, nio
poderd aleangar um bom prego e nem possibili-
tard obter um produto de superior qualidade, por
mais moderna que seja a técnica adotada pela in-
dtstria que o utilize,

7 Entretanto, se forem observadas rigorosamen-
te as seguintes regras, se conseguira leite limpo, de
qualidade melhor e, naturalmente, melhor preco:

1) — Ordenhar vacas llmpaa sadias, sem
qualquer doenga.

2) — Ordenhadores limpos e sadios, conser-
vando as mios sempre limpas e enxutas.

; 3) S Vasilhames bem lavados e esterelizas
dos ou enxaguados com dgua quente, pelo menos.
Empregar dgua limpa.

4) — Local da ordenha sempre limpo e com
abundéncia de dgua para facilitar a limpeza.

5) — Ordenhar a fundo e h)xrgiénicainente-l
-6) — Filtrar ou coar o leite ordenhado.
7) — Resfriar e conservar o leite & sombra.

8) — Remeter o mais rapido possive! ao lo-
cal de destino.
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AVICULTURA

Culing é a eliminagfo peri6dica das
galinhas més poedeiras. E um dos traba-
lhos mais importantes em um avidrio in-

dustrial. Muitas vezes o lucro depende
disto.

Haja visto o que aconteceu este ano
aqui na Escola.

Tinhamos no comego, cérea de 700
frangas. Todos 0s meses percorriamos os
galinheiros, pegando as galinhas que nio
estavam pondo regularmente e mandava-
mos para a panela!

Resultado: Estamos agora com a me-
tade das galinhas e praticamente a mes-
ma quantidade de 6vos. Comemos as ga-
linhas enquanto estavam mais novas e
economizamos pelo menos, até agora o
seu valér em alimentos que elas deviam
consumir indtilmente se ficassem nos ga-
linheiros.

Entre galinhas Leghornes brancas, é
fécil descobrir as mds poedeiras: Primei-
ro eliminam-se as doentes,

As galinhas que tem as “‘pernas”
amarelinhas, . enquanto muitas outras ja
se descoraram, ndo estdo pondo ou estdo
pondo muito pouco.

Outras param ecompletamente a pos-
tura e isto é demonstrado pela crista

CULLING

murcha e brancacenta, as pernas adqui-
rindo ripidamente a edr amarcla e o os-
sos trazeiros em volta do anus muito
juntos.

Outras ainda param a postura e co-
mecam a ‘muda de penas” muito cédo,
féra do tempo.

Estas sfo as que devem ir para a
panela.

As boas poedeiras, perdem gradativa
e completamente a cdr amarela nas per-
nas, no bico, no anus e nos brincos e em
volta dos olhos; tem a crista desenvol-
vida e vermelha; os ossos em volta do
anus estdo bem separados: comem mais:
8o mais mansas e ativas,
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PROVERBIOS
Ndo hd rosas sem espinhos.

Quando ndo tenho o que goslo, pre-
ciso gostar do que tenho.

Ninguém é demais velho para apre’n.;de?'.

Um coragdo feliz é melhor do que
uma bolsa cheia.

Quatro olhos vém melhor do que dois.

O vaso vazio faz mais barulho.



